DES NOUVEAUTES ?

LA NOUVELLE GENERATION PACOJET 4 ARRIVE !

APPLICATION

Ve ™\ L'application créée par PACOCLEAN pour la gestion de vos fours COCTURACHEF +
disponible sur ANDROID,IOS et PC.

Avec cette application FACILE A UTILISER, vous pouvez
gérer a distance la mise en chauffe du four, visualiser
la température, le temps de cuisson, visualiser l'écran
de commande comme si vous étiez devant l'appareil,
\_ ) et encore plus !

( )

Disponible sur
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PACOJET 4 - Tur

Nouvelles fonctions innovantes

NOUVEAU : LE MODE JET® DE PACOJET &4

Dimensions
LxPxH(mm)
204 x 365 x 497 22,5 1500 220-240 0,8

Poids (Kg) Puissance (W) Tension (V) Capacité bol (L)




urbine Emulsionneuse



PACOJET 2 PLUS -

Accédez a l'excellence avec la nouvelle génération de Pacojet :
le Pacojet 2 +.

Muni d'un écran tactile, le Pacojet 2 + encore plus tendance, s'ouvre au
digital avec toutes ses fonctions programmables et modulables.

Son écran 4 couleurs développe une ergonomie ?l:Ie vous apprécierez, via
les multiples pictogrammes qui vous guideront efficacement dans le suivi
des taches a réaliser.

Le Racpietcloermet en quelques secondes, sans décongélation prealable,
de réaliser des glaces et des sorbets et toute autre préparation naturelle a
base de produits frais.

Dimensions Poids (Kg) Puissance (W) Tension (V) Capacité bol (L)

LxPxH(mm)
182 x 360 x 498 15,7 950 230 0,8

6 PACOCLEAN
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BOLS SYNTHETIQUE Le Plateau Porte Bols

Avec les nouveaux bols a pacosser synthétiques Ce plateau GN1/1eninox a spécialement
transparents et les récipients protecteurs en acier eté concu pour optimiser le rangement
chromé assortis, vous pouvez élargir votre gamme de de vos préparations.
bols a pac’osser(.:le,manlere rent‘—’?ble' ) Simple et pratique, rangez vos bols a
Un complément idéal pour couvrir un fort besoin en bols Pacojet dans votre congélateur.
a pacosser aux heures de pointe
Sa capacité est de 8 bols.

4 )
- J

) 4 I

e/

-

PACO COUPE SET

Avec le Coupe Set, l'emploi de votre Pacojet s'étend aussi dans le domaine du non-congelés.
Vos bols a pacosser remplis d'aliments frais, non-congelés comme: viande, poisson, légumes,
herbes, fruits ou cremes seront transformés en une consistance de qualité unique par une simple
pression sur le bouton de votre Pacojet.

Le Coupe Set pour Pacojet comprend les éléments suivants :

Un couteau a 2 lames

Pour hacher grossierement les aliments
(tartare, viande hachée, hamburger de poisson, herbes
aromatiques hachées ou coupées, purées, sauces,
coulis, etc.)

Pour farces ou mousses fines
(crémes a tartiner, purées, terrines, etc.)

Un disque a fouetter

Pour la préparation de desserts
(créme fouettée, créeme fouettée avec fruits ou
aromes, blancs d'ceufs en neige, mousse diététique au
lait maigre, etc.)

Une pince a couteaux

Ne fixez jamais de lame a votre Pacojet sans utiliser
cette pince a couteaux.

PACOCLEAN PACOJET
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COCTURACHEF + - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef + est une enceinte de cuisson Le Cocturachef + est une évolution
basse température a chaleur statique ou du Cocturachef, avec des montées en
tournante:: température plus rapide, mais il intégre
- Un four de Régénération. aussi de nouvelles fonctionnalités comme

le fumage, la déshydratation, la création
s de programmes et l'application pour
- Un fumoir. toujours étre connecté a son four.

- Un déshydrateur.

Trés pratique, le Cocturachef +

est un appareil nomade qui peut vous
accompagner lors de vos manifestations en
extérieur grace a son faible encombrement
et ses poignées de transport.

Coctur=cheff + est une fabrication

francaise

Dimensions

LxPxH(mm) Feoids(Ke) Puissance(W) Capacite (L)
435 x 710 x 460 45 1650 58

PACOCLEAN PACOC LEAI'I 9
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COCTURACHEF + XL - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef + XL est une enceinte de cuisson basse température de grande taille a
chaleur statique ou tournante et qui posséde les mémes fonctions que le Cocturachef +.

La Double Ventilation permet une homogénéité entre le haut et le bas du four durant la cuisson.
- Un four de Régénération.

- Un déshydrateur.

- Un fumair.

Dimensions

B (mm) | oS (Kg) Puissance (W) Capacité (L)
410 x 655 x 612 40 2000 95

PACOC LEAI_I PACOCLEAN
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COCTURACHEF M - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef M est une enceinte de cuisson basse température qui permet également
un maintien au chaud.

Cet appareil est a la pointe de la précision en terme de température et de gestion de
'humidité dans l'enceinte de cuisson.

Ce systeme préserve d'une facon optimale la qualité des aliments, méme apres leur cuisson.

Trés pratique, le Cocturachef M est un appareil nomade qui peut vous accompagner lors
de vos manifestations en extérieur grace a son faible encombrement et ses poignées de

transport.

SPECIFICITES / Dimensions Poids Puissance Capacité

MODELES LxPxH (Kg) (W) ()
Cocturachef S 410 x 520 x 366 20 650 32
Cocturachef M 470 x 655 x 366 25 1000 48
Cocturachef XL 410 x 655 x 612 40 2000 95

PACOCLEAN PACDCLEA n 1
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GUSTOCHEF - Bain-marie

Pour étre a la pointe de la cuisson sous-vide basse température, utilisez le bain-marie
Gustochef de haute précision : lindispensable des grandes cuisines !

Les aliments préalablement emballés sous-vide, ou directement, cuisent dans un bain d'eau
réglé entre 25°C et 99,9°C.
Le secret du Gustochef repose sur un contréle de température de haute précision * 0,1°C.

GUSTOCHEF est une fabrication francaise PACOCLEAN.

SPECIFICITES / Gustochef Gustochef Gustochef Gustochef x2

MODELES 191 191l-Llong 271-long 2x191
Capacité (L) 19 19 27 2x18
Encombrement | ., 504,300 | 360x600x330 | 360x600x330 | 720x590x300
LxPxH(mm)
Poids (kg) 10 10 12 20

PACOC LEAI‘I PACOCLEAN
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GUSTOCHEF 58L - Bain-marie

Pour étre a la pointe de la cuisson sous-vide basse température, utilisez le bain-marie
Gustochef de haute précision : lindispensable des grandes cuisines !

Les aliments préalablement emballés sous-vide, ou directement, cuisent dans un bain d'eau
réglé entre 25°C et 99,9°C.

Le secret du Gustochef repose sur un contréle de température de haute précision * 0,1°C.

GUSTOCHEF est une fabrication francaise PACOCLEAN.

SPECIFICITES / MODELES Gustochef 581

Capacité (L) 58
Encombrement
Lx P x H (mm) 690x595x330
Poids (kg) 20

PACOCLEAN F'ACDCLEA 13
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CAB - Caisson AntiBruit

Le CAB est un caisson antibruit spécialement concu pour intégrer le PACOJET dans un univers
insonorisé.

Parfaitement intégrable, ce caisson peut étre posé sur un plan de travail ou fixé au mur.
Votre appareil est ainsi protégé des salissures extérieures.

De plus vous pourrez glisser dans son tiroir de rangement tous les accessoires de votre Pacojet.
Le CAB, le support indispensable de votre PACOJET !

« Antibruit

« Protection de votre Pacojet

- Capacité de rangement supplémentaire avec son tiroir de 9 litres
- Fabrication francaise

Dimensions Poids & vide Charge

Habille

LxPxH max .
K int./ext.

(mm)
335x475x725 30 20 inox

PACOC LEAn PACOCLEAN
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O'CLEAN 2 - Générateur d'Ozone

Le O'CLEAN 2 est un générateur d'0Ozone destiné a la purification et a la désinfection de lair.

L'0Ozone est un oxydant trés puissant qui possede la faculté d'éliminer les odeurs, bactéries,
virus, gazs, toxines....

Le O'CLEAN 2 posséde 2 puissances : 5000mg/h pour les petitsvolumes et 10 000mg/h pour
les plus grand volumes.

Minuterie réglable sur le temps souhaité de 1 seconde a 10 heures.

Produit léger et transportable en INOX.

SPECIFICITES / MODELES O'CLEAN 2

Dimensions (mm) 490 x 292 x 310
Habillage Exterieur Inox
Poids (kg) 7.5

PACOCLEAN F'ACDCLEA 15

/I NN OV ER P O UR GoOrT




ROBOT COOK - Robot chauffant

Concentré de technologies et d'innovations, le
Robot Cook" est la solution pour

optimiser le temps de préparation des
plats.

Emulsionner, pulvériser, mixer, hacher,
mélanger, pétrir sont autant de
fonctions qu'il réalise a la perfection.

Il ajoute a cela une puissance de chauffe
modulable, jusqu’'a 140°C, précise au
degré pres.

Le Robot Cook" est étudié pour faciliter
l'ensemble des manipulations :
« Un systeme inédit de retenue du couteau

permet de vider la préparation réalisée en
toute sécurité.

- Toutes les pieces en contact alimentaire
se démontent facilement et passent au
lave-vaisselle.

- Le couvercle est étanche et integre
une fonction de sécurité.

SPECIFICITE/MODELE ROBOTCOOK

Dimensions mm (LxPxH) | 226 x 338 x 522

Poids (kg) 15

Puissance totale max (W) 1800

PACDCLEAI_I ROBOT COUPE
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BLIXER - Cutter / Blender

Les Blixers®réunissent en une machine les
qualités de deux appareils : le cutter et

le blender /mixeur.

Ils permettent de réaliser facilement des repas
mixés crus ou cuits, liquides, semi-

liquides ou pateux.

Une sécurité de couvercle et un

frein moteur empéchent tout acces

au couteau en cours de

fonctionnement et assurent une

utilisation de ces appareils en toute
sécurité.

Les Blixers® ont tous les atouts
pour séduire : rapides, efficaces,
simples, robustes, une qualité de
produit fini irréprochable, une
restitution inchangée de la saveur et
du godt.

SPECIFICITES /MODELES  BLIXER 2 BLIXER 3
Capacité du bol (L) 2,9 3,7
Dimensions L x P x H (mm) 210 x 281x 389 | 242 x 304 x 444
Puissance maxi (W) 700 750
Poids (Kg) 1,5 13,2
Autres modeles disponibles sur demande

ROBOT COUPE PACOCLEAIN 17
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R301 ULTRA

Robot multifonctions concu pour réaliser hachage, émulsion, pétrissage, broyage ou encore
des sauces en cutter et des émincés, coupes ondulées, rapés ou juliennes en coupe-légumes.

Le R307 est :
« Couvercle facile a positionner sur la cuve pour une utilisation simple et rapide.
Couteau lisse en standard avec capuchon démontable.

En option, couteau cranté pour les broyages et pétrissages et le couteau denté,
recommandé pour la coupe de persil.

Fiable SPECIALITE/MODELE R301 ULTRA

Longueur (mm) 165
Dimensions (mm) 430x61
Poids (kg) 1.4
Puissance (W) 220
Autres modeles disponibles sur demande

PACDCLEA I | ROBOT COUPE
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CL50 GOURMET - Coupe légume

lL@sCur-lﬁlm clisposa cz plus ¢ 50 clissnes pour réalisar auss] bien ces
Goupes]dellegumesietifruitsigue desauc-lsson

Le CL 50 Gourmet parmat die rEfsaraves mme qreliis dk cape cegsiomdle 7 conpas
originalesldellegumesiouldelfruitsienlbrunoiseleigaufiettess

Ces coupes sont cifidles & Uin¥eain|
Une eolleciion complEiz ce S0 clisspes veus parmet ez Eissar lbre cours & veire eréetivied
polidielaborationldelrecetteskdiaicheurdaVeddeslcotipesfioyaticestedineditesy

SPECIFICITES /MODELES GOURMET

Goulottes (L) 2.1
Puissance maxi (W) 500 ou 600
Nombre de disque disponible
. 50
(option)

ROBOT COUPE PACDCLEAI‘I 19
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RMS / RM8 - Batteurs mélangeur

[L@Battul'smﬂﬂlyul'hﬂas
quotidienneldesichefslcuisinieget{des]chefs]patissier}
RroductiviteletlRerformance
° @m@@th{mﬁ[@{a@wﬂl
edglilpeimedlalréalisationldeltrésipetitesiquantitess
CIPolvvalenceyRriselfrontale]pouraccessoiresjusuelst

SPECIFICITES / MODELES

Capacité du bol (L) 5.5 7.6
. Fouet,Palette,Spirale (inox
Outils inclus pour RMS)
Puissance maxi (W) 550 700

FACDCLEAI_I ROBOT COUPE
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J 80/J 100 ULTRA - Extracteur de jus

A votre disposition, 2 modeles
d'extracteur de jus ultra performants
et pratiques, J 80 Ultra et

J 100 Ultra.

Grace a la forme unique de la goulotte,

vous pouvez introduire des fruits et
des légumes en entier, sans
utiliser de poussoir!

Vous pourrez donc

réaliser d'excellents jus

en grandes quantités
rapidement et sans
effort!

Le moteur industriel
puissant et robuste tourne
a 3 000 tr/min ce qui limite
l'oxydation des jus.

Les jus ainsi obtenus sont
trés homogenes et
savoureux.

SPECIFICITES/MODELES

Vitesse constante (tr/min)

J 80 Ultra
3

J100 Ultra
000 Lintégralité des produits

Goulotte - Diamétre (mm)

79 ROBOT COUPE est disponible

Dimensions - Lx P x H (mm)

235x535x502

aupres de votre contact
PERY GRS commercial PACOCLEAN

ROBOT COUPE

PACOC LEAI_I 21
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MINI / COMPACT - Mixeur Plongeant

Le spédialiste des émulsions minute

Cenouveau Mbwur Plongeant de Rebet=-Coupe, MicreMib:®, utiz
compRct EUraveus seEtisiEire gréies & la quelitd des émulsions ebtenues
aviee son eutll spédalament congy, «Aéramiboes.

Gzt Ouridll, brevess, parmmet de réaliser des dmulsions minute adrées
veluminauses une @ellante cens lessiatta.

Le MilcreMibe® équipé du coutrzau réalisara également: toutes les
@t saueEzs @n un minfmum ce tamps gréez &
Son motaur pulssent et silendews

2 2 GAMME MINI GAMME COMPACT
SPEnCcl)l;gll:léis 4 MP160 MP190 MP 240 CMP CMP CMP
V.V V.V V.V 250vVyVv 300VV 350VV
Capacité (L) Petites préparations 15 30 45
Dimensions (mm) | .0 76 | 455,78 | 535x78 | 650% 94 | 660 x 94 | 700 x 94
Longueur x Diametre
Poids (kg) 2,4 2,5 2,5 3,9 3,9 41
Mini taille, maxi performance Compact, maniable et perfor-
Usage sauces, émulsions, petites mance

préparations ...

soupes, sauces, purées ...

Autres modeles disponibles sur demande

22
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LE CLASSIC - Presse-Agrumes

Lauthentique Presse-Agrumes Santos depuis 1954, BT (agf=T4 (0] 3N BR T

a utiliser partout ou l'on consomme du jus d'agrumes Vitesse (tr/min) 1500
fraichement pressé : boutiques de diététique, hotels, Hauteur du bec 125 mm
bars, restaurants, collectivités... L. 230
Dimensions L x H (mm) H ) 606

Es:e;s;;ggbg:g:iqzzce)::erssmnnel, construit pour Puissance maxi (W) 300

' Poids (Kg) 5Kg

asynchrone robuste et
silencieux.

Livré avec 3 ogives
amovibles pour
citrons, citrons
verts, oranges et
pamplemousses.

SANTOS PACOC LEAI_I 23
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BLENDER BRUSHLESS

SPECIFICITES Blender Brushless

Dimensions Px Lx Hmm 247 x 200 x 441
Poids 8.3Kg

Le Blender Brushless est utilisé dans les bars 2 Jus, cofifee shops, chefines de
restauradon rapide, htels..

I permet de réaliser toutes sortes de bolssens glacées gréice 2 ses 30 cydles
pré-programimes.

aul & équipé c'un moteur Brushless, sans charbens,
ce qui Wil confere une s grande durée de vie, un bon rendement Energétique
et un falble niveau sonore,

24 PACOC LEAI'I SANTOS
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MIRACLE EDITION - Extracteur de Jus

L'omucurdcllsmmdcalﬂon(ﬁt
U@ﬂ@é[}u@
.[]HS
pressés & fireld, sur demande.

C@ﬁh@dm @n
s lemiment &

PIESSEI
'iﬁm‘l{g,@{t

cle présarver les vitemines,

RRZYMES Et MINCrAUD

Senies pesstel@ Zwusysiﬁm@ 2 : :
d.@' estune edlle SPECIFICITES Miracle

HMEQ manenel] Vitesse (tr/min) 3000
Dimensions L x H L:320
(mm) H:580

Puissance maxi (W) 1300

Poids (Kg) 26Kg

SANTOS PACOC LEAI_I 25
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NUTRISANTOS - Extracteur de Jus

l.'odrudurdc s Nutrisantos ast

taus U@g@MB@G
ﬂ@@

@sw

@@&@ flacanid @IwﬂyBg
lentement
e ffuls, [Qumes Gt habes, permet dl

preseruer les wtammes nutnments
enzymesjetiminenadixd

Seriies pessEee 2 brevets Sur @3
pressage alfiiold
cefquil @gﬁcum@[fé@lﬂl@ innoveation
Sulelmarchell

Vitesse (tr/min) 5a80
Dimensions Lx H L:236
(mm) H:642
Puissance maxi (W) 650
Poids (Kg) 28,6 Kg

26 PACOC LEAI'I SANTOS
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HENKELMAN - Aero

Tedhnelogiie supériaure &t innovenie, Gonstruction
Interae: addve.

Trols programmes ejustzlbles et mémorissles.

Contzrole cu vicke préds par capiaur ck pression.

Remise en stmesplhire progressive de sérfe.

Cyde cPemiellzge plus rapide.

Foncifion cfassisEngz & la melitenEnee.

aéshumielification ehuile.

AERO
42XL/42XL+

Dimensions de la cuve (HxLxP) mm | 150 X350 X370 | 180 x 420 x 370 180 x 120 x 410

SPECIFICITES AERO 35/35+ AERO 42/42+

Poids (kg) 36/41 57/61 68/72

HENKELMAN PACOC LEAI_I 27
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HENKELMAN - Star

Les Madhines cdGimballeage
Seous Vide Bexar gerentfissent
injprocessusidiemballage
Sousidelsimplelefsecurises

Avee 8 pessibilits unieue ce
stedkar ves peramaires dans (&
mémelre ce 10 progrmmEs,
stendert sur decue BaaEr

SPEC / BOXER 42 BOXER 42
MODELES BOXER30 BOXER35 BOXER42 XL XL BA BOXER 52 BOXER 62
Dimensions 370 x 370 x 370 x 460 x 460 x 410 x 360 x
de la cuve 350 x150 | 350x150 | 420x180 | 420x180 | 420x%x120 | 520x180 | 620 x 180
(LxlxH) mm mm mm mm mm mm mm
Poids net 46 52 64 72 72 81 81
(kg)

28 PACOC LEAI‘I HENKELMAN
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damballzage besique.

La gamme Henlelnen Jumbe représente
résulizts «lumben.

Leissez (& Jumabe vous convelinarel

HENKELMAN - Start

SPEC/ MINI JUMBO JUMBO 42
B ELES B0 -y JUMBO30 JUMBO35 JUMBO 42 "
Dé?g”cs'fgs 310x280x | 310x280| 370x350| 370x350| 370x420| 460 x420
u 85 mm X 85 mm x 150 mm X150 mm x 180 mm x 180 mm
(LxlxH)
Poids net 26 32 4y 51 58 58
(kg)

HENKELMAN

PACOC LEAI_I 29
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HENKELMAN - Marlin

@ANMMIE IETA
e sériie Marlin de Henkslmnan ofite une qualit durable, une cpacks eptimele et

un prix etiraci
Le systzme ce contrtle evenas, lnjection de grz &t de hombrauses auires
sous Vicke en foncition cle vos beselis @

Des medhines hdusirielles en ader ineyerble
evee une tEble plane pour lembalEge

medliié (MAP) et lemballege

cuifliszifen et peu de besein de

SPECIFICITES MARLIN 52 MARLIN 90
Dimensions de la cuve (LxlxH) 520 x 500 x 200 mm 320 x 890 x 100 mm
Poids (kg) 165 219

PACOC LEAI‘I HENKELMAN
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HENKELMAN - Polar

Des medhines inchstridlles an edar hagrkble evee une @bl plene peur
lemballage (AR et lemballeage

NMepdhines euies cpifions, sinple dutfiisstien ¢t pau ¢k baseiin e mefmEmmnes.

SPECIFICITES / MODELES

POLAR 52 POLAR 80 POLAR 110 POLAR 2-40
Dimensions de la cuve 520 x 500 x 510 x 760 x 620 x 1050 x 400 x 620 x
(LxlxH) 200 mm 200mm 280 mm 240 mm
Dimensions de la machine 740 x 700 x 790 x 900 x 947 x 1200 x 819 x 1490 x
(LxlxH) 1100 mm 1100 mm 1150 mm 1344 mm
Poids (kg) 183 248 465 310

HENKELMAN

PACOC LEAI_I
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FUSION CHEF - T

Jull@b@, e spécialiste de la cuisson basse température, en collaboration avec les
meilleurs chefs mondiaux, a développé une famille de solutions pour étre conforme a
toutes les exigences de la cuisine sous-vide.

La gamme de thermoplongeurs, [Rusfi@m @h@f, vous garantit une constance
de température proche de * 0,03 °C entre +20°C et +95°C dans n'importe quel
récipient, jusqu'a 58 litres.

Maitrisez la technique de la cuisson sous-vide, cuisinez a basse température en
toute simplicité avec la plus grande fiabilité avec le [P@@Fl ou le [Diamemnel,

32 PACOCLEAr
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Thermoplongeur

MODELES T°cMax Options Réaction
50-209 +260°<(Cable +80°c Sonde a coeur 1 seconde
max) standard
50-014 +260°¢(Cable +205° Sonde lestée pour 2 cecondes
max) surface
50-360 +260°¢(Cable +316° | Sonde Thenl'mc.)couple 2 secondes
max) type aiguille

D'autres modeles disponibles sur demande

JULABO




FRIULINOX - Chilly

Les edllules Friulinox semt cles edllules ce refreidissament: &t de congdEtion
rEpikles, mutffonciions en adar inwx pour procults alimearEies et
prépereions eulinalires,

Ces edllules se cistinguant: par leur quellits at leur fabilies,

Elles seckpiamt & utes les aulsines, @n foncton de (@ plaez cispenible.

Puissance

MODELES/ Dimensions abelbce Tension Poids
SPECIFICITES LxPxH(mm) (W) V) (Kg)
Chilly GN 1/1 | 560x700x520 587 230 52
Chilly GN 2/3 | 560x560x520 587 230 47

D’autres modeles disponibles sur demande

34 PACOCLEArT] FRIULINOX
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FRIULINOX - READY

L2 eomtartlz elz (& Série READY est fadle & utilisar et parmmet de rafiroldir ou ce
congdlar (e preciulf & (& fols cans (@ tamps (@ done ckns les 90° eu 240 raguis
eer les nermes HACHP) et via le contrtlle ce (& tempéretura e ceaur ¢
meyan ez & sende & eiguille,

lsar Eglamant pessible de mémerisar 2 aydle qui viant e se tarminar &t
Cutilisetaur peurrs cone Ggalament eppelar 2 progremme drgue fols euil davia
rEpétar (B réfigiretion eu (& congdletion cu proclult précdcdemment trevellls,

MODELES/ Dimensions Capacité de Capacité de

SPECIFICITES LxPxH(mm) réfrigération congélation

GO 8 NIVEAUX
BFO81AG

GO 12 NIVEAUX
BC121AG

790 x 1320 x 800 | (+3°C) 25Kg (-18°C) 16 Kg

790 x 1800 x 800 | (+3°C)36Kg | (-18°C) 24 Kg

D'autres modeles disponibles sur demande

FRIULINOX PACOCLEAIT 35
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SCODIF - ACM 46 AS

@eurrm@®», en forme de dé a coudre breveté par Scotsman, est pur, dur, compact
(sans aucun trou), clair comme le cristal et a fusion lente.

Il exalte n'importe quel type de boisson, en la refroidissant rapidement tout en se diluant
lentement et en valorisant les prestations du service!

Ces glacons sont formés en pulvérisant de l'eau sur un évaporateur horizontal réfrigéré.
Ce systeme a pour avantage d'éliminer par gravité les particules lourdes présentes dans l'eau
comme les minéreaux.

Au résultat, e @lagon Geurmat

est cristalin, donc plus pur que l'eau
a partir de laquelle il est fabriqué !
Sa forme lui confere la propriété
d'étre facile a stocker sans
s'agglomérer dans les cabines de
stockage et cela méme apres
plusieurs heures.

Disponible en trois différents poids

et tailles, S@OESMER offre une

vaste gamme de glacons afin de
répondre a toutes les exigences en
termes de facilité d'utilisation et de
qualité.

Modeles/ Systeme de Capacité de

Spécificités Condensation Stockage

ACM 46 AS Condenseur\a air 9 kg
Condenseur a eau

36 PACDCLEAI_I FRUILINOX
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SCODIF - NU 100 AS

"Glaaamn Cub@" Classique cube de glace a six cotés,convient pour toutes les tailles et formes
de verre.

Sa plus grande surface d'échange de chaleur permet une refroidissement rapide de toutes
les boissons.

La technologie de l'évaporateur vertical garantit une grande production de glace avec un
faible coiit d'exploitation.

Modeles/ Systemede Capacitéde

Spécificités Condensation  Stockage

Condenseur a air 20 kg

NU 100 AS N
Condenseur a eau

FRUILINOX PACDCLEAI_I 37
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DADAUX - Gravinox 300

La gamme de Trancheurs a jambon « MAJOR SLICE » est unique sur le marché.
Robuste et précis, il permet une coupe parfaite grace a sa fiabilité de fonctionnement.

Sa conception entierement INOX et son design aéré lui garantissent une facilité de nettoyage
et une hygiene parfaite.

Capacité
coupe
carré

SPECIFICITE/

Epaisseur Capacité coupe
MODELES i Sy coupe ronde

GRAVINOX 300 @ 300 0,20Kw 0-25mm @ 200mm 250x 160 mm

38 PACOC LEAI'I DADAUX
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DADAUX - Mélangeur PMX90

Le pétrin mélangeur PMX90 permet de mélanger et pétrir toutes les chairs sans
meurtrissage en quelques minutes.

- Entierement inox 1810.
- Bras relevable.
- Cuve basculante.
- Robuste et silencieux.
- Entierement étanche.
- Appareillage électrique protégé dans un boi-
tier
étanche.
- Réducteur a bain de graisse (graissé a vie).
- Nettoyage facile.
- Couvercle de protection.
- Sécurité qui empéche la mise en
marche quand on léve le bras.
- Tres silencieux.
- Monté sur roulettes a lintérieur des
pieds.

SPECIFICITE/ . Capacité de

Tension Moteur Contenance Poids net

MODELES mélange

MELANGEUR TRI, 400V, 1CV

PMX 90 S0tz | (075Kw) | B245/50ke | BasOkg | 100kg

DADAUX PACOC LEAI_I 39

/I N N OVER P O UR GoOrT




DADAUX - Scie a os $X2000

La Scie a os SX200 de la marque Dadaux est concue pour une utilisation
professionnelle en boucherie ou poissonnerie pour les petites et moyennes
production.

Elle permet de scier aisément vos carcasses de viandes mais aussi les poissons
et fruits de mer etc...

Cette scie de boucher Dadaux est fabriquée en France et, est doté d'un moteur
1CV (soit 750 W en Tri 400 V).

Pratique, la Scie a Os SX200 Dadaux
peut-étre entierement nettoyée a
U'eau pour une hygiene parfaite.

SPECIFICITE/  Capacité

MODELES coupe Dim. Machine Dim. lame Poids net
SCIEAOSSX | L1g0x |489x°71x874mm 52 kg
Avec socle: 489 x | 1640 x 16 mm 72 kg avec
200 H 245 mm

40 glijPACOCLEAN DADAUX
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DADAUX - Poussoir Torsado

Le Poussoir Torsado est idéal pour la fabrication de saucisses, de merguez
portionnées et torsadées.

Il permet de gagner beaucoup de temps par rapport a un poussoir
continu et une grande précision des portions (+ /5 grammes).

Entierement inox 1810.

SPECIFICITE/ . _
MODELES Tension Moteur Contenance Poids net
POUSSOIR
TORSADO TRI,380V,50Hz| 3,5CV (2,6 Kw) 32L 380 kg

DADAUX PACOCLEANM 41
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DADAUX - Hachoir Zircon

De fabrication francaise, le Hachoir Zircon de Dadaux est robuste avec son carter
monobloc en acier inoxydable 18/10 a bords arrondis, ses accessoires (grilles, écrou, vis)
démontables et lavables en acier inox et son moteur de 1,5 CV soit 1100 W.

Le Hachoir Zircon est équipé d'un compresseur hermétique avec régulation électronique,
permettant le refroidissement de la réserve vrac de 5 litres par froid ventilé mais également de
la vitrine par froid ventilé.

Simple d'utilisation : la viande se glisse dans la réserve, le hachoir s'arréte automatiquement au
poids demandé.

SPECIFICITE/ . Capacité 3
MODELES Tension Moteur trémie Poids net
HACHOIR

ZIRCON TRI, 400V, 50 HZ 1,5CV (1,71Kw) 5L 65 Kg

w2 JliiPACOCLEAN DADAUX
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Dx 500 - Cave de maturation

CEHPEER A EAERS, [ Cave de maturation Taurillon 0 ' 0 0 i

cfespae: de metnrar st 20 (3 de viEndR dk boar? ¢t celbianir an B & & Sameines une
ViandelmatureeitendreyjiteliseledsaVelieliselen]limitanHaulmaximum|lalpertelen|poids)
durantjle]processusidelmaturationy

léalle peur meturer & vienee ce beauf; etz paiiia drmbie e meurEiden dotée cdune

dimeloga dk peinie an meticn: de tampédraiure et dlygométrie paut Azalamant Sarvira
meEturer dauires Viendes rougss; &Eiifinar e saudssen et consarver R iffromege.

IAVedsenldesignlattractiffediabsenceldeliaccordemengallinelanive elcieaeette

Cave de maturation a viande enestreble ou & pesar trouve fodlement sa plees CEns un
restEurEn, Uhe bouchare eu un rEyen beudhare qui propese une “WiEme: mEmrE ST EEE:

SPECIFICITE/
MODELES

Dimensions
extérieures

Dx 500

L600 x P610 x H900 mm

Dimensions

A L500 x P430 x H710 mm
intérieures

Alimentation 25%)0|}|/z__2: (? \I-/Iz/
Puissance maxi. 190W
Capacité 147 /132 litres
(brut / net)
Poids 52 kg

DRY AGER PACDCLEAI_I 43
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Dx 1000 Premium S - cave de maturation

Les Caves de maturation Angus et Kobe veus pammetiEnt cobiznir une Viende de boau
matleeftendeYjlitetiseledsaVelireliselenttioistalauiatielsemainesgtetidenllimitantiaul
meaximUmllalpertelenfpeidsfdiianilelpiecessiisidelmatiiation®

léalle peur meturer & Vienee ce beauf; @=s ermelres e meturEtion cotéa cune

tadhnelegie ce polnta cn metEre e tampériure et dlygroméirie peuvant Ggrlement Servira
meturer dauires Viendes rougss, sEiffinar e saudssen et consarver R ifromege.

JAVedlel gelesisnlattiactiffediabsenceldeliaccandemenialinelaniiveeldieatifeesiSlipeniyes
Caves de maturation a viande & enestar
eu & pesar trouvent fadlement laur plee: demns
U FESEUFERE, Une boudharie e Un FEyon
beuchare qui propesz une "Vienee MERIRE: Sur

SPECIFICITE/

Dx 1000

MODELES

Dimensions

P L700 x P750 x H1650 mm
exterieures

Dimensions

A L540 x P560 x H1380 mm
intérieures

220V - 240V /50 Hz - 60

Alimentation
Hz

478 / 435 litres

Capacité (brut / net)

PACOCLEAr DRY AGER
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BIG GREEN - Barbecue

Le Bz Green Ezpg), en 15 minutes, 6 heures de température constante, un
monde de possibilités culinaires
Grller .. le gobit du eharbon de bofs.
Fumer ... @n combinamnt de
copeawy, des saveurs inoublizbles
pour |2 poissonm, (& viende et le glbier
Cuisseon lente & tempéreture,
& lEtoufiée pendant 10 - 15 heures |
RO ... dans un EGG
préservetfon du jus pour
un poulet, une
roulzcle de porc ou
umn rosbif
succulent,

SPECIFICITES / grﬁle Hauteur ::L':’rac'te EECuisson
MODELES [ i
(cm) (cm) volaille Pain et pizza
MiniMax 50 ,
Small 33 = Poulet Painrolls
Médium 38 72 Dinde 4 Kg Petit pain & pizza
Large 46 76 x 54 Dinde 7 kg Pizza
D'autre modele disponible sur demande

BIG GREEN PACOCLEAIT 45
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WISMER - Trancheuse

Construfits cens (@ respact des trdkiicns artfisneles, i@ Tendieuse Wisiar est assamblée
YlalmainYiaisanddelehaglielmodelellinelpieceluniqueYesfabriquéeldansidesimetauwdnoblesk:

acierffonteletfaluminiumy
e Thandheusa & velant Wismer parmet dellier ranctmams
eHraffinement}

Ce bel eutil sublime les plEts at les sevaurs & revers & déeeupe
delfinesjtranchesldelcharcuterieYlesffameusesichiffonnades
& Miaiame, mefs auss de ffemrgss, de paissemns, sens eubliar les &mrneds et dide

SPECIFICITES/MODELES TRANCHEUSE WISMER

Dimensions 57x38x54cm

Poids 455 kg

46 PACDCLEAI'I WISMER
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LINUM - Accessoires Cuisine

VALOR 2000 - Balance PROFESSIONNELLE

MODELES Poid max | Precision PCS boite
(Kg) (g)
LBL-2003 3 0.5 1
LBL-2006 6 1 -
LBL-2015 15 5 ]
LBL-0001 Option pern;ggt:;Ztsd n;arl:rglr le plat.
D’autres modeles disponibles sur demande

THERMOMETRES A COEUR - Thermomeétres digitaux

MODELES Pla_lg_: cE Capteur Résolution
-40°%a Fixe L=70mm - Point = oc
DPP400-W 200° 19mm 0.1
-40°¢a Fixe L=121mm - Point = oc
DFP450-W 232%¢ 19mm 0.1
-40°%a Fixe L=102mm - Point l= oc
DPP800-W 2390 19mm 0.1
D'autres modeles disponibles sur demande

ECONOTEMP™ - Thermometres digitaux™eRMOCOUPLE

47

MODELES | Plage de T°¢ Option Résolution
32-31 -40% a +260%, Sans sonde 1°e
Base
-40°a +260°, avec sonde TYPE oc
93-230 Kit AIGUILLE !
32.322 | "#407@s38% Sans sonde 0.1
Base
D’autres modeles disponibles sur demande
SONDE TYPE K - Sonde pour Thermometres
MODELES T°Max Option Reaction
50-209 +260°<(Cable +80°c Sonde a coeur 1 seconde
max) standard
50-014 +260°¢(Cable +205°¢ Sonde lestée pour 2 cecondes
max) surface
50-360 +260°<(Cable +316° | Sonde Thell'm(?couple 2 cecondes
max) type aiguille
D’autres modeles disponibles sur demande
LINUM PACOCLEAmN
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Services PACOCLEAN

Location avec option d’'achat *

- Disposez immédiatement d'une machine neuve, sans impacter votre trésorerie et sans avance de T.V.A.
= Vos loyers sont entierement déductibles de votre Résultat.

- Bénéficiez d'une assurance bris de machine sur toute la durée de votre location (de 24 a 60 mois).

= Vous avez la possibilité de céder votre contrat de location a un repreneur avec agrément du loueur.

Exemple de financement pour un Kit PACOSTART 2 sur 60 mois, le loyer

comprend : o
- la mise a disposition du kit '

- l'entretien
- la garantie totale (hors accessoires) PARTENAIRE DE VOTRE CROISSANCE

Crédit classique * S
= 3durées de financement sont possibles : 6, 9 ou 12 maois.
* Ces propositions de financement sont soumises a l'acceptation du dossier par notre partenaire.

* OFFRE SOUMISE A CONDITION, sous réserve d'acceptation par notre partenaire financier LOCAM, offre
valable uniquement pour les professionnels & suivant l'option et la durée du contrat de materiel
selectionné. Offre non contractuel.

Service Apres-Vente

Le service apres-vente PACOCLEAN est disponible et réactif.

Tel: 0476 07 37 24

Le SAV a pour principales missions:

- Larévision de vos appareils

- Ledépannage

- Lexpédition des accessoires et pieces détachées sous 24 heures

Garanties

Durée de la garantie:

= Tous les appareils neufs sont garantis 1an

EE
- Tous les appareils financés en contrat longue durée sont garantis jusqu’au terme du
contrat
o
- Tous les appareils Pacoclean, fabriqués en France, sont garantis 2 ans: 2 E
gammes Gustochef, Cocturachef et Siccoclean, o'clean 2 ane &

Mise en service / Formation

Notre qualité de service:
- Livraison rapide 24 h (jours ouvrés et suivant la disponibilité)
- Linstallation et la mise en service peuvent étre assurées par votre contact commercial

= Une formation personnalisée vous sera proposée sur votre site

PACDCLEAI_I NOS SERVICES

I N N OV ER P O UR GoOT




NOS RESEAUX SOCIAUX

Slily
chaine}Yeuube
PACOEUEAN
POUF Vel toutes !

\/eneAdecouyiignotielpage
[FACER0OK PACOCUEAN
peuietielaulceuirantitolite;
Kanneeldelcelquiilise
cnez heus |

Neuwezw i

(NS T/AGRAM

Neuwesn pest touies @s semaings Sur nes
noUVvealiteSRaGtuialitoSwm
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