DES NOUVEAUTES ?

Cette année, une nouvelle machine va rejoindre les rangs !
Le SICCOCHEF, un déshydrateur ultra rapide a huit étages.
Cette armoire de séchage en inox possede une puissance de chauffe de 3 500 W.
Le systeme électronique de l'appareil, contréle en permanence automatiquement 'évacuation
de Uhumidité. Le ventilateur optimise la vitesse, l'efficacité et 'homogénéité du séchage.

La phase de test arrive et nous vous informerons sur les réseaux des que nous aurons les
premieres machines disponibles a la vente.

Une autre nouveauté va pointer le bout de son nez, cette
fois-ci dans la gamme des PACOJET, le «<POUSSE POUSSE»,
une presse permettant de faire des cornets ou des glaces a
l'italienne directement apres le pacossage !

APPLICATION

Ve ™\ Lapplication créée par PACOCLEAN pour la gestion de vos fours COCTURACHEF +
disponible sur ANDROID,IOS et PC.

Avec cette application FACILE A UTILISER, vous pouvez
gérer a distance la mise en chauffe du four, visualiser
la température, le temps de cuisson, visualiser l'écran
de commande comme si vous étiez devant l'appareil,
\_ ) et encore plus!

4 )

Disponible sur

PCorDINATEUR

NOUVEAUTES PACOCLEAIT 3
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PACOJET 2 PLUS -

Accédez a l'excellence avec la nouvelle génération de Pacojet :
le Pacojet 2 +.

Muni d'un écran tactile, le Pacojet 2 + encore plus tendance, s'ouvre au
digital avec toutes ses fonctions programmables et modulables.

Son écran 4 couleurs développe une ergonomie gue vous appreécierez, via
les multiples pictogrammes qui vous guideront efficacement dans le suivi
des taches a réaliser.

Le Racpietcloermet en quelques secondes, sans décongélation préalable,
de réaliser des glaces et des sorbets et toute autre préparation naturelle a
base de produits frais.

Dimensions

Lx P x H (mm) Poids (Kg) Puissance (W) Tension (V) Capacité bol (L)
182 x 360 x 498 15,7 950 230 0,8

PACOCLEAN
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Turbine Emulsionneuse

Kit PACOSTART 2 +
5.30 €""/Jours*

PACOJET



BOLS SYNTHETIQUE Le Plateau Porte Bols

Avec les nouveaux bols a pacosser synthétiques Ce plateau GN1/1eninox a spécialement
transparents et les récipients protecteurs en acier été concu pour optimiser le rangement
chromé assortis, vous pouvez élargir votre gamme de de vos préparations.

bols a pacosser de maniere rentable. Simple et pratique, rangez vos bols
Un complément idéal pour couvrir un fort besoin en bols Pacojet dans votre congélateur.

a pacosser aux heures de pointe

4 )

Sa capacité est de 8 bols.

AN

— \_

PACO COUPE SET

Avec le Coupe Set, l'emploi de votre Pacojet s'étend aussi dans le domaine du non-congelés.
Vos bols a pacosser remplis d'aliments frais, non-congelés comme: viande, poisson, légumes,
herbes, fruits ou cremes seront transformés en une consistance de qualité unique par une simple
pression sur le bouton de votre Pacojet.

Le Coupe Set pour Pacojet comprend les éléments suivants :

Un couteau a 2 lames

o Pour hacher grossierement les aliments
\ (tartare, viande hachée, hamburger de poisson, herbes
aromatiques hachées ou coupées, purées, sauces,
coulis, etc.)

Un couteau a 4 lames

Pour farces ou mousses fines
(crémes a tartiner, purées, terrines, etc.)

Un disque a fouetter

Pour la préparation de desserts
(créme fouettée, créeme fouettée avec fruits ou
aromes, blancs d'ceufs en neige, mousse diététique au
lait maigre, etc.)

Une pince a couteaux

Ne fixez jamais de lame a votre Pacojet sans utiliser
cette pince a couteaux.

PACOCLEAN PACOJET
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COCTURACHEF + - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef + est une enceinte de cuisson Le Cocturachef + est une évolution
basse température a chaleur statique ou du Cocturachef, avec des montées en
tournante:: température plus rapide, mais il intégre
- Un four de Régénération. aussi de nouvelles fonctionnalités comme
- Un déshydrateur. le fumage, la déshydratation, la création

de programmes et l'application pour

- Un fumoir. toujours étre connecté a son four.

Trés pratique, le Cocturachef +

est un appareil nomade qui peut vous
accompagner lors de vos manifestations en
extérieur grace a son faible encombrement
et ses poignées de transport.

Coctur=dcheff + est une fabrication

francaise

Cocturachef +
3.571 €"7/Jours*

e

—
—— s

Dimensions
Lx P xH(mm)
435 x 710 x 460

Poids (Kg) Puissance (W) Capacité (L)

PACOCLEAN PACOC LEAI‘I 7
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COCTURACHEF + XL - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef + XL est une enceinte de cuisson basse température de grande taille a
chaleur statique ou tournante et qui posséde les mémes fonctions que le Cocturachef +.

La Double Ventilation permet une homogénéité entre le haut et le bas du four durant la cuisson.
- Un four de Régénération.
- Un déshydrateur.

- Un fumaoir.

Cocturachef + XL
5.03 €""/Jours*

i

Dimensions
LxPxH(mm)
4710 x 655 x 612

Poids (Kg) Puissance (W) Capacité (L)

PACOC LEAI'I PACOCLEAN
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COCTURACHEF M - Enceinte de cuisson

Le Cocturachef M est une enceinte de cuisson basse température qui permet également
un maintien au chaud.

Cet appareil est a la pointe de la précision en terme de température et de gestion de
'humidité dans l'enceinte de cuisson.

Ce systeme préserve d'une facon optimale la qualité des aliments, méme apreés leur cuisson.

Trés pratique, le Cocturachef M est un appareil nomade qui peut vous accompagner lors
de vos manifestations en extérieur grace a son faible encombrement et ses poignées de

transport.

F -. Cocturachef M
2.50 €"7/Jours*

PACOCLEAT

SPECIFICITES / Dimensions Poids Puissance Capacité

MODELES LxPxH (Kg) (W) ()
Cocturachef S 410 x 520 x 366 20 650 32
Cocturachef M 470 x 655 x 366 25 1000 48
Cocturachef XL 470 x 655 x 612 40 2000 95

PACOCLEAN PACOCLEAC] 9
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GUSTOCHEF - Bain-marie

Pour étre a la pointe de la cuisson sous-vide basse température, utilisez le bain-marie
Gustochef de haute précision : l'indispensable des grandes cuisines !

Les aliments préalablement emballés sous-vide, ou directement, cuisent dans un bain d'eau
réglé entre 25°C et 99,9°C.
Le secret du Gustochef repose sur un contréle de température de haute précision * 0,1°C.

GUSTOCHEF est une fabrication francaise PACOCLEAN.

Gustochef 27 Litres
1.20 €"7/Jours*

SPECIFICITES / Gustochef Gustochef Gustochef Gustochef x2

MODELES 191 191-Llong 271 - long 2x191
Capacité (L) 19 19 27 2x18
Encombrement | ., 504,300 | 360x600x330 | 360x600x330 | 720x590x300
Lx P xH(mm)
Poids (kg) 10 10 12 20

PACOC LEAI‘I PACOCLEAN
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GUSTOCHEF 58L - Bain-marie

Pour étre a la pointe de la cuisson sous-vide basse température, utilisez le bain-marie
Gustochef de haute précision : l'indispensable des grandes cuisines !

Les aliments préalablement emballés sous-vide, ou directement, cuisent dans un bain d'eau
réglé entre 25°C et 99,9°C.

Le secret du Gustochef repose sur un contréle de température de haute précision * 0,1°C.
GUSTOCHEF est une fabrication francaise PACOCLEAN.

Gustochef 58 Litres
1.41 €"/Jours*

SPECIFICITES / MODELES Gustochef 581

Capacité (L) 58
Encombrement
LxPxH (mm) 690x595x330
Poids (kg) 20

PACOCLEAN PACDCLEA n 1
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CAB - Caisson AntiBruit

Le CAB est un caisson antibruit spécialement concu pour intégrer le PACOJET dans un univers
insonorisé.

Parfaitement intégrable, ce caisson peut étre posé sur un plan de travail ou fixé au mur.
Votre appareil est ainsi protégé des salissures extérieures.

De plus vous pourrez glisser dans son tiroir de rangement tous les accessoires de votre Pacojet.
Le CAB, le support indispensable de votre PACOJET !

« Antibruit

- Protection de votre Pacojet

« Capacité de rangement supplémentaire avec son tiroir de 9 litres
- Fabrication francaise

Dimensions Charge

Poids a vide Habille

LxPxH (Kg) max int. /et

(mm) (Kg) "
335x475x725 30 20 inox

12 PACOCLEAN PACOCLEAN
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O'CLEAN 2 - Générateur d'Ozone

Le O'CLEAN 2 est un générateur d'0zone destiné a la purification et a la désinfection de lair.

L'Ozone est un oxydant trés puissant qui possede la faculté d'éliminer les odeurs, bactéries,
virus, gazs, toxines....

Le O'CLEAN 2 posséde 2 puissances : 5000mg/h pour les petitsvolumes et 10 000mg/h pour
les plus grand volumes.

Minuterie réglable sur le temps souhaité de 1 seconde a 10 heures.

Produit léger et transportable en INOX.

SPECIFICITES / MODELES O'CLEAN 2
Dimensions (mm) 490 x 292 x 310
Habillage Exterieur Inox
Poids (kg) 7.5

PACOCLEAN F’ACDCLEA 13
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ROBOT COOK - Robot chauffant

Concentré de technologies et d'innovations, le
Robot Cook’® est la solution pour
optimiser le temps de préparation des
plats.

Emulsionner, pulvériser, mixer, hacher,
mélanger, pétrir sont autant de
fonctions qu'il réalise a la perfection.

Il ajoute a cela une puissance de chauffe
modulable, jusqu'a 140°C, précise au
degré pres.

Le Robot Cook" est étudié pour faciliter
l'ensemble des manipulations:

+ Un systeme inédit de retenue du couteau
permet de vider la préparation réalisée en
toute sécurité.

- Toutes les pieces en contact alimentaire
se démontent facilement et passent au
lave-vaisselle.

- Le couvercle est étanche et integre
une fonction de sécurité.

mi> mw

Robot COOK

> o
robotﬁcoupe“ A

SPECIFICITE/MODELE ROBOTCOOK
Dimensions mm (LxPxH) | 226 x 338 x 522

Poids (kg) 15

Puissance totale max (W)

PACOCLEAN
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BLIXER - Cutter / Blender

Les Blixers®réunissent en une machine les .
qualités de deux appareils : le cutteret =~

le blender /mixeur. i ‘
Ils permettent de réaliser facilement des repas
mixés crus ou cuits, liquides, semi-
liquides ou pateux.

Une sécurité de couvercle et un
frein moteur empéchent tout acces
au couteau en cours de
fonctionnement et assurent une
utilisation de ces appareils en toute
sécurité.

Les Blixers® ont tous les atouts
pour séduire : rapides, efficaces,
simples, robustes, une qualité de
produit fini irréprochable, une
restitution inchangée de la saveur et
du godt.

BLixer 2
1.24 €"7/Jours*

Blixer:3

SPECIFICITES /MODELES  BLIXER 2 BLIXER 3
Capacité du bol (L) 2,9 3,7
Dimensions L x P x H (mm) 210 x 281x 389 | 242 x 304 x 444

Puissance maxi (W) 700 750
Poids (Kg) 1,5 13,2
Autres modeles disponibles sur demande

ROBOT COUPE PACDCLEAI_I
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R301 ULTRA

Robot multifonctions concu pour réaliser hachage, émulsion, pétrissage, broyage ou encore
des sauces en cutter et des émincés, coupes ondulées, rapés ou juliennes en coupe-légumes.

Le R307 est :
« Couvercle facile a positionner sur la cuve pour une utilisation simple et rapide.
Couteau lisse en standard avec capuchon démontable.

En option, couteau cranté pour les broyages et pétrissages et le couteau denté,
recommandé pour la coupe de persil.

Fiable - SPECIALITE/MODELE R301 ULTRA

Longueur (mm) 165
Dimensions (mm) 430x61
Poids (kg) 1.4
Puissance (W) 220
Autres modeles disponibles sur demande

R 307 Ultra
1.57 €"7/Jours*

ROBOT COUPE

PACOC LEAI_I
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Les @oUipegleqlime Q@)lréraﬂfs@?m@ﬂ
coupes|dellégumesletifruitsigleldelfiomagefotfencoreldelSaticisson

Le CB50IGoUIzmeHpeimetdelréaliserfaveciunelqualitéldelcoupelexceptionnellel7lcoupes)
originales|dellégumes/ouldeifruitsien|brunoiseletigaufrettess

Ces coupesfsonydifficileskaliéaliser Unfgain
considerable’

Une [collectionlcompleteldel50ldisquesyVolsipermetidellaissenlibrelcolirsialatielcréativite)
pour]iélaborationde|recettesi«fraicheur»aveddesicolipesinovatiicesfetineditess

GL 50 GOURMET
2.59) & /o Ui s

-

i

———— =
T —_ — -

&
=

robot ¢fcoupe

CL50

Gourmet

A % )“‘i

b

Goulottes (L) 2.1

Puissance maxi (W) 500 ou 600
Nombre de disque disponible

50




- e
M5 / RM8 - Batteurs langeur

utlls |deg&po!|r tQUItes [L@

;

. . '. ¥ Ly — li
Cuve ."'“nox fondide,cu ombe ql[t@ia?émilh

et: qurme‘t & réallsafion de tnés p'eti qua ntltes

-
RIVIS/RIVIS Batiaiis
0189/ 46€ T lours®

LR ol

| S

. SPECIFICITES S / MODELES " RMB L%
> Fouet,Palette,Spirale (inox [&%*
pour RM8)

T N T
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/== ==
J 80/J 100 ULTRA - Extracteur de jus

A votre disposition, 2 modeles 4 < T'
d'extracteur de jus ultra performants ' _
et pratiques, J 80 Ultra et B _ __ J80 Extracteur
J 100 Ultra. | 1.10 €""/Jours™
Grace a la forme unique de la goulotte,
vous pouvez introduire des fruits et
des légumes en entier, sans
utiliser de poussoir! |
Vous pourrez donc
réarliser d'excellents jus
en grandes quantités
rapidement et sans
effort!
Le moteur industriel
puissant et robusteitourne
a 3.000.tr/minjceiqui limite
" l'oxyda’ﬂ(?n ]US... n l‘
lesjjusiainsilebtenus sont
tres homogen
savoureux.

- e

SPECIFICITES/MODELES J 80 Ultra J100 Ultra .

ROBOT COUPE est disponible
aupres de votre contact

Dimensions - Lx P x H (mm) 235x535x502 | 235x538x596 | aei e b e e h S\
. . E A

Goulotte - Diamétre (mm) 79

ROBOT COUPE PACOCLEAM 19
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MINI / COMPACT - Mixeur Plongeant

Le spédialiste des émulsions minute

Cenouveau Mbwur Plongeant de Robet-Coupe, MicreMib:®, utiz
compect sauraveus seffisfEire gries 8 b quallts cdes dmulsions obtenues
aviee son eutll spédalament congy, HAéromiboes.

Cat Ouridl, braves, parmet de réalisar des dmulsions minute aérées
velumineuses une @weellant (essiette,

SPECIFICITES /

MODELES

Le MicroMibe® éeuipé du couteru réalisera également toutes les
@t saueEss @n un minfmum ce tamps géez &
son motaur pulssent &t silendew:

GAMME MINI
MP160 MP190

V.V

V.V

MP 240

V.V

GAMME COMPACT

CMP

CMP

CMP

250V.V 300V.V 350V.V

Capacité (L) Petites préparations 15 30 45
Dimensions (mm) | o0, 76 | 455,78 | 535x78 | 650% 94 | 660 x 94 | 700 x 94
Longueur x Diametre
Poids (kg) 2,4 2,5 2,5 3,9 3,9 41
Mini taille, maxi performance Compact, maniable et perfor-
Usage sauces, émulsions, petites mance

préparations ...

soupes, sauces, purées ...

Autres modeles disponibles sur demande

20
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e
LE CLASSIC - Presse-Agrumes

L'authentique Presse-Agrumes Santos depuis 1954, =TS (a§ R4 (010 A0 MRa L =

a utiliser partout ol l'on consomme du jus d'agrumes Vitesse (tr/min) 1500
fraichement pressé : boutiques de diététique, hotels, Hauteur du bec

bars, restaurants, collectivités...
. . L:230
Dimensions L x H (mm) H 606

Pressg-a_gt:urpes professionnel, construit pour Puissance maxi (W)
durer, équipé d'un moteur Poids (Kg)
asynchrone robuste et e B S =

silencieux. \

Livré avec 3 ogives
amovibles pour

citrons, citrons \
verts, oranges et
pamplemousses.

SANTOS PACDCLEAn 21
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BLENDER

Blender BRUSHLESS

1.29 €HT /Jou%‘* SPECIF Ble Bishiel
|
_E_

Le Blender estutilise dans les,bars.a.jusycoffee’'shops;chainesde
restauration rapide, hotels...

Il permet de réaliser toutes sortes de boissons glacées grace a ses 30 cycles
pré-programmes.

Premier blender au monde a étre équipé d'un moteur Brushless, sans charbons,
ce qui lui confere une tres grande durée de vie, un tres bon rendement énergétique
et un faible niveau sonore.

e

/ PACOCLEA
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NUTRISANTOS - Extracteur de Jus

MhMM@s{t
U@u@ [I!@@ﬁ: "
estaurants souhaitant réalisar |se @es rais,
pressés & fireld, sur demande. s

C@ﬁi@dm
PrESSEmt lentement Nuttisamntes

dc'iﬁﬂmgo m @{thu-bs,
"" e 3.19 €"/Jeurs®

nzyme (ﬂ ninea

e oz & e, s ac s sl
innevertden sur @ marche 0 Vitesse (tr/min) 5a80
Dimensions L x H L:236
(mm) H:642
Puissance maxi (W) 650
Poids (Kg) 28,6 Kg

SANTOS PACOC LEAn 23
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- HENKELMAN -Neo
349 €1/ Jours*

Avec sa nouvelle gamme Neo, Henkelman positiohne la technologie d’emballage
sous vide a un niveau supérieur.

Une technologie avancée et des fonctions supplémentaires.
- Intelligente.
- Toutes options.
« Complete et intuitive.

Et enfin, le design contemporain de ces modeles attire immédiatement les
regards.




cmy A, SN
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| stockerVOSepaﬁametres
. memmre@e 10 programmes
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e l".,ﬂaﬂ T

BOXER 42 BOXER 42

_ SPEC /
. MODELES BOXER30 BOXER35 BOXER 42

BOXER52 BOXERG62 !

XL XLBA

4 Dimensions
| delacuve
(LxIxH)

370 x
350 x 150
mm

370 x
350 x 150
mm

370 x
420 x 180
mm

460 x
420 x 180
mm

460 x
420 x120
mm

410 x
520 x180
mm

360 x
620 x 180
mm

Poids net
(kg)

46

52

HENKELMAN

64

72

T

72

81

rPACOC LEAn 25
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"HENF KELMAN Sta rt

- -
¥

MSV\RHIAJ‘I JUM
f—_ 156 @“Wr]%urs

' SPEC/ MINI JUMBO JUMBO 42

MODELES JUMBO PLUS JUMBO30 JUMBO35 JUMBO 42 XL

p- Dimensions .
de la cuve 310 x 280 x 310x280| 370x350| 370x350( 370x420| 460x420
(LxIxH) 85 mm x 85 mm x150 mm | x150 mm x 180 mm x 180 mm

(kg) i

26 PACOCL EA n HENKELMAN
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: er offireiune; gu‘a‘lité diiable’
Bun pr|x attractnc ) ' ] 3 gy -
sy stemeldelcontio el

@ptl@ns sent dlspmn |bles pour

Sthie llles en acier |no>f}dable o
éw@@um@ Tpla 'e'peur mballage SEUS T
'atm@sphere GMAP) et lemballlage S®us

B MISVAMARUIIN
3 “152./9"5?

MARLIN 90
Dimensions de la cuve (LxIxH) 320 x 890 x 100 mm

Poids (kg)




HEN.KELMAN _ F’.olé.‘r'

rlr-’

Hpeu ulde besoln de'maintenance’

8

@W"Jou

SPECIFICITES / MODELES POLAR 52 POLAR 80 POLAR 110 POLAR 2-40
Dimensions de la cuve 520 x 500 x 510 x 760 x 620 x 1050 x 400 x 620 x
(LxlxH) 200 mm 200mm 280 mm 240 mm
Dimensions de la machine 740 x 700 x 790 x 900 x 947 x 1200 x 819 x 1490 x
(LxlxH) 1100 mm 1100 mm 1150 mm 1344 mm
\ KV

.<.

28 PACOCLEANM
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CCM - Barg'150

Cette Thermoscelleuse Operculeuse Electrique Manuelle est idéale pour la vente
a emporter car elle rend hermétique les barquettes de plats frais ou cuisinés.

Cette Thermoscelleuse a Barquettes Alimentaire est équipée d'une matrice
réglable “brevetée” pour GF (195 x 140 mm) et PF (140 x 96 mm).
Concue idéalement pour l'operculage de barquettes alimentaires de 180 gr a 2 kg.

Modeles/

Dimensions (mm) Puissance /Tension Poids

Spécificités

490 x 210 x H 230
(fermée)
BARQ"150 ou B;O\rI]V/IfBO’V 12 kg
490 x 210 x H 480 onophase
(ouverte)

Autres modeles disponibles sur demande

CCM PACOC LEAn 29
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> E
A " -

MODELES/ Dimensions aance Tension Poids

| SPECIFICITES Lx P xH (mm) abs(z";;’ee V)  (Kg)

| Chilly GN1/1 | 560x700x520 | 587 230
| Chilly GN 2/3 | 560x560x520
|  ET | 790x700x850 | 1050 95

D'autres modeles disponibles sur demande

=
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Iiseralegalement p055|ble de meémoriser le cycle qU| V|ent d%‘sef’éermmer et ’J
Lutilisateurpourniaidonc egalement appelerle programme cl!}aquetfmv I devra i
répeterlalrefrigerationiou la congelatlon du prodwt precedem%enrc i

i 3

! - .. iy . ;1 :

MODELES/ Dimensions CapaCIte de Capacité de
SPECIFICITES LxPxH(mm) réfrigération congélation

GO 8 NIVEAUX . .
BEOBTAG 790 x 1320 x 800 | (+3°C) 25Kg (-18°C) 16 Kg al
' | G012 NIVEAUX ] ] i |
i BC121AG 790 x1800x 800 | (+3°C) 36 Kg (-18°C) 24 Kg

D' autres modeles dIS onibles sur demande
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QOl@zen @EUIMmEEY, en forme de dé a coudre breveté par Scotsman, est pur, dur, compact
(sans aucun trou), clair comme le cristal et a fusion lente.

Il exalte n'importe quel type de boisson, en la refroidissant rapidement tout en se diluant
lentement et en valorisant les prestations du service!

Ces glacons sont formés en pulvérisant de l'eau sur un évaporateur horizontal réfrigéreé.

Ce systeme a pour avantage d'éliminer par gravité les particules lourdes présentes dans l'eau
comme les minéreaux.

Au résultat, le @lazemn Gourmet
est cristalin, donc plus pur que l'eau
a partir de laquelle il est fabriqué !
Sa forme lui confere la propriété
d'étre facile a stocker sans
s'agglomérer dans les cabines de
stockage et cela méme apres
plusieurs heures.

Disponible en trois différents poids

et tailles, offre une
vaste gamme de glacons afin de
répondre a toutes les exigences en
termes de facilité d'utilisation et de
qualité.

ACM 46 AS =g ...
1.27 €/Jours* ==

I T T —— Hgiﬂﬂ /
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ACM 46 AS Condenseur\a air 9 kg
Condenseur a eau




Classique cube de glace a six co6tés,convient pour toutes les tailles et formes

de verre.

Sa plus grande surface d'échange de chaleur permet une refroidissement rapide de toutes

les boissons.

La technologie de l'évaporateur vertical garantit une grande production de glace avec un
faible coiit d'exploitation.

[NU 100 | Scotsman'
e UM —— ]
- v © T TR WD GEESS— L LT TESTEETTEDA aTTEE A O
Condenseur a air
NU 100 AS L 20 kg
Condenseur a eau

Machine a Glacons

NU 100 AS
2.08 €""/Jours*




ADVENTYS - GLN

LUinduction est incontestablement la technologie de cuisson de l'avenir.

La meilleure preuve : tous ceux qui l'ont testée l'ont adoptée sans retour en
arriere.

La technologie offre de nombreux avantages tel que la puissance
impressionnante, l'absence d'inertie, la précision de chauffe au degré pres !

Vous maitriserez donc vos réalisations avec plus de sécurité et de confort (le
support vitrocéramique reste en effet froid ou tiéde), tout en profitant
d'économies d'énergies dles au rendement tres élevé.

Dimensions Tension PUISSANCE

MODELES

Lx P xH(mm) (V) (w)

GLN 310X385X105 230 3500
GLNZ2F 310X665X105 230 3500
GLN2S 590X385X105 230 3500

D'autres modeles disponibles sur demande

Plaque a induction - ADVENTYS GLN
0.69 €""/Jours*

34 PACDCLEA mn ADVENTYS
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ADVENTYS - Bric 3000/Bric 3600

Les produits posables ADVENTYS ne nécessitent pas d'installation particuliere.

Il suffit de brancher le produit au secteur pour que celui ci soit immédiatement
fonctionnel.

Dimensions Tension PUISSANCE

MODELES

LxPxH(mm) \) (w)
BRIC 3000 310X385X105 230 3500
BRIC 3600 310X665X105 230 3500

D'autres modeles disponibles sur demande

Plaque a induction

ADVENTYS BRIC 3000
1.19 €"7/Jours™

ADVENTYS PACOCLEAr 35
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B
AvecllesiTrancheusesiManuellesfalelant! m@mné@mﬂ@

élégance et découpe parfaite! ' l .-

C Ces trancheuses haut dejgamme |ssues 1antisanale
3 pour

=

- Elese Eﬁf[ﬁ]ﬁﬁn@g@d@
i tranches etiraffinementpourileur/qualité

gustatlve

! : *.' ¥

Capacité - cercle (mm) 185
Capacité - rectangle (mm) 230x170 230x180
Epaisseur tranchev max. (mm) 3 3
Diameétre lame (mm) 300 300
Poids (Kg) 45 60




» ' - |

Construite dans le respect'des traditions'artisanales, la Tranch&lse R EPESERS semble
4 o

ala maln, ﬁalsant deichaquelmodeéle une piéce unlque et fabriquée dans des métaux nobles!:

acner,&ont‘e"\etalummnum/k:-:.‘ V\ .(/' > ..~ Y

‘.
A

Y 4

=~
.y
LayTrancheuselalvolant Wismerpermet'd:allier, rendement ‘\\
rafﬁnement 4 ‘ i | " g ; .
(elbellolitil sliblime]lesiplats et les savel f a rayers la decoupe .\ . : Y '

ﬁﬁﬁm tranches|de charcuterie, Les fam uses’chlffonnades : 3 A\ ’
é} litaliennemais aussi de fromages ns @ubﬂler les carpaccios de fruits et de

R

TranchetisellWismer

2./ E /) oS

57x38x54 cm

Poids 45,5 kg ‘

N 4
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DOREGRILL - Nantaise

@1 @ﬂa@@ﬂ automatisme’
Eoncuelpourvousifaitelgagnerduiltemps; .

. Gapacites
. 12 a 30 volailles a U'heure selon modele et poids des volailles. ,
Facilité de nettoyage Intérieur entierement démontable: - :

Renfoliman oS

4 ou 5 balancelles inox
entrainées’par un moteur

peissant, chauffage par 3
résistances blindées «incoloy» aux
infrarouges.

Calorifugeage des parms
(Economie d’ energlel

4
g

Commande de la cuisson par
régulation thermostatique
20- 300°, arrét automatique de la
cuisson par minuterie avec
passage en mode “maintien en
température”.

" Inox poli, qualité supérieure.

Securite]

Protection par glaces trempées.

wriie

.
L
o

Dimensions PUISSANCE
pRVE LxHxP(mm) (kw)

m 870 X790 X730
EB16/24 1140 X 880 X 750

. Nt L |
Dimensions Nbre de PUISSANCE e .9
LxHxP(mm) Balancelles (kW) . ’

MODELES

RB 16 NE 1100 x 850 x 680 8.70 kW

NANTAISE RB 12 NE
- 5,30 €@/Jours*

38 PACOCLEAN DOREGRILL
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DOREGRILL - Déco

, 3 Rolyyalence

L

Balancelles pour les volailles, rétis..., grille statique et mode four pour les pizzas, plats du

jour..., brpche centrale pour les grosses pieces : a vous de choisir entre ces 3iconfigurations.
|

SE s thetigueletiaccessiblite

’

3 cotés vitrés ouvrants avec choix de 'emplacement de la vitre latérale et du panneau de com-

mandes (a droite ou a gauche), double éclairage quartz protégé par «vitrocéramn.

Facilité de nettoyage Itérieur'entierement démontable.

Renrformances

5 ou 6 balancelles inox entrainées par
un moteur puissant, chauffage par 3
résistances blindées «incoloy» aux
infrarouges, joint d'étanchéité thermique
haute température (économie d'énergie).

BJutons de commandes encastrés et ~
protéfgés, commande de la cuisson par
double régulation thermostatique, arrét
automatique par minuterie avec passage
en mode «maintien en température».

»

Dimensions PUISSANCE
ETUVE P (mit) (kW)

870 x 790 x
e | P50 [ o

EB 20/30 | 1140 x 880 x 750 3.30 kw

Dimensions

R ELES LxHxP(mm)

Nbre de Balancelles

\

PUISSANCE
(kW)

RB15Déco | 870 x 880 x 780 6.70 kW

RB 20 Déco 1140x970x810 9.10 kW

RB 30 Déco 1140x970x810 10kW

DECO RB 15

-@@B@F/Jours*

DOREGRILL

v

\
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DOREGRILL - Mag Flamme

Gettelrotissoirelestequipeelallalpenfection]

Un systeme révolutionnaire de he"ctoyage vapeur automatique, une
facade de commandes en verre tactile et une cuisson incomparable en font
un outil indispensable. B :

Les atouts technjques d'une rétissoire intemporelle ’

o e
Renfoimancelid
F'4

Cuisson par «Fontes
Rayonnantes» (Modele
déposé DOREGRILL):
Emetteurs «Flammes Vives» a
haut rendement offrant le
spectacle de la cuisson
traditionnel.le.

:

, 40 a 56 volailles a l'heure se-
‘lon le modele.

Finition haut de gamme et

alliance de matériaux nobles
(émail et inox), briquettes de [ ————— - 3|
parement réfractaires.

-MAG_FL‘AMMEB L - B
735 @ /lours* - W

\ "" i I - L]
‘ J Dimensions Dimensions Nbre de
. - MODELES LxHxP(mm) LxHxP (mm)
' : '1 " " broches
. sans chariot avec chariot
‘

o MAGFLAM 3 1480 x 950 x 630 | 1480 x 1790 x 630 3 |
% MAGFLAM 5 1480 x 1310 x 690 | 1480 x 1790 x 690 S /
MAGFLAM 8 | 1480 x 1850 x 690 | 1480 x 1790 x 690

~ . i
» MAGFLAM 3 (Petite | 145, 950 690 | 1100 x 1790 x 690
, . longueur)
Ly MAGFLAM 8 (Petite | 1154, 1850 x 690 | 1100 x 1970 x 690
, . longueur)

. L] -

40 PACOCLEAN DOREGRILL
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DOREGRILL - Steambox

| Getteliotissoinelesiiequipeelallalpenfectionl

‘Un systéme révolutionnaire de nettoyage vapeur automatique, une

facade d® commandes en verre tactile et une cuisson incompal‘able en font

un outil indispensable.

Les atouts techniques d'une rétissoire intemporellee

?

Emetteurs «FlammesVives» a haut rendement offrant le spectacle de la &

g

40 a 56 volailles a

'heure selon le
mpdéle.
| |

:

Finition haut de ;
gamme et alliance de
matériaux nobles
_(émailetinox),
briquettes de

parement réfractaires. ||

B
|
E
STEAMBOX )
6.90E"/Jours*
Ry
MODELES

LxHxP(mm)

DOREGRILL

Rerforimance

Cuisson par «Fontes Rayonnaﬁtes» (Modéle déposé DOREGRILL).

cuisson traditionnelle.

Dimensions

| |

T

£ 4

Nbre de Balancelles

PUISSANCE
(kW)

A\

L
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DADAUX - Gravinox 300

La gamme de Trancheurs a jambon « MAJOR SLICE » est unique sur le marché.
Robuste et précis, il permet une coupe parfaite grace a sa fiabilité de fonctionnement.

Sa conception entierement INOX et son design aéré lui garantissent une facilité de nettoyage
et une hygiene parfaite.

Trancheurs a jambon
GRAVINOX 300
1.84€"/Jours*

Capacité
coupe
carré

SPECIFICITE/

Epaisseur Capacité coupe
MODELES i SO coupe ronde

GRAVINOX 300 @ 300 0,20Kw 0-25mm @ 200mm 250x 160 mm

w2 JlllPACOCLEA DADAUX
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DADAUX - Mélangeur PMX90

Le pétrin mélangeur PMX90 permet de mélanger et pétrir toutes les chairs sans
meurtrissage en quelques minutes.

- Entierement inox 1810.
- Bras relevable.
- Cuve basculante.
- Robuste et silencieux.
- Entierement étanche.
- Appareillage électrique protégé dans un boi-
tier
étanche.
- Réducteur a bain de graisse (graissé a vie).
- Nettoyage facile.
- Couvercle de protection.
- Sécurité qui empéche la mise en
marche quand on leve le bras.
- Tres silencieux.
- Monté sur roulettes a lintérieur des
pieds.

Pétrins Mélangeurs
PMX 90
3.55€"/Jours*

SPECIFICITE/ Capacité de

Tension Moteur Contenance Poids net

MODELES mélange

MELANGEUR TRI, 400V, 1CV

PMX 90 50 Hz (0,75 Kw) 8 a 45/50 kg 8a50kg 100 kg

DADAUX PACOC LEAI_I 43
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DADAUX - Scie a os $X2000

La Scie a os SX200 de la marque Dadaux est concue pour une utilisation
professionnelle en boucherie ou poissonnerie pour les petites et moyennes
production.

Elle permet de scier aisément vos carcasses de viandes mais aussi les poissons
et fruits de mer etc...

Cette scie de boucher Dadaux est fabriquée en France et, est doté d'un moteur
1CV (soit 750 W en Tri 400 V).

Pratique, la Scie a Os SX200 Dadaux
peut-étre entierement nettoyée a
U'eau pour une hygiene parfaite.

Sciea Os - SX 200
1.65€""/Jours*

SPECIFICITE/  Capacité

MODELES coupe Dim. Machine Dim. lame Poids net
SCIEAOSSX | L1gox |489x°71x874mm 52 kg
Avec socle: 489 x | 1640 x 16 mm 72 kg avec
200 H 245 mm

44 PACOCLEAIN DADAUX
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DADAUX - Poussoir Torsado

Le Poussoir Torsado est idéal pour la fabrication de saucisses, de merguez
portionnées et torsadées.

Il permet de gagner beaucoup de temps par rapport a un poussoir
continu et une grande précision des portions (+ /5 grammes).

Entierement inox 1810.

Poussoir Torsado
21.08€""/Jours*

SPECIFICITE/

MODELES Tension Contenance Poids net
POUSSOIR
TORSADO TRI,380V,50Hz| 3,5CV (2,6 Kw) 32L 380 kg

DADAUX PACOC LEAI_I 45
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DADAUX - Hachoir Zircon

De fabrication francaise, le Hachoir Zircon de Dadaux est robuste avec son carter
monobloc en acier inoxydable 18/10 a bords arrondis, ses accessoires (grilles, écrou, vis)
démontables et lavables en acier inox et son moteur de 1,5 CV soit 1100 W.

Le Hachoir Zircon est équipé d'un compresseur hermétique avec régulation électronique,
permettant le refroidissement de la réserve vrac de 5 litres par froid ventilé mais également de
la vitrine par froid ventilé.

Simple d'utilisation : la viande se glisse dans la réserve, le hachoir s'arréte automatiquement au
poids demandeé.

Hachoir Zircon
2.77€"/Jours*

SPECIFICITE/ . Capacité

MODELES trémie Poids net
HACHOIR
ZIRCON TRI, 400V, 50 HZ 1,5CV (1,1Kw) 5L 65 Kg

46 flifPACOCLEAN DADAUX
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E— T .
TAURILLON - Cave de maturation

Compacte etperformante) la'@EIHQ* MenIHE R permet en un minimum

d'espace dejmaturer jusqu'a 20 kg de wande de boeuf et{diobtenigen 3 a 4 semaines une
viande maturée tendre, juteuse et'savoureuse en limitantfaulmaximum la perte r5n poids
durant le p?ocessus de maturation.

_ -
Idéale Roul maturer la viande de beeuf, cette petite chambie h maturation dotée d'une

SPECIFICITE/
MODELES

Dimensions L600 x P610 x H900 mm
extérieures

intérieures
. . 220V - 240V /
Capacité 147 /132 litres
P (brut / net)

TAURILLON

POLITEC PACDCLEAI_I 47
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— i
ANGUS/KOBE - Cave de maturation

Les @avEs el meradien Angus & [Eb@ vous permettent d'obtenir une viande de boeuf
maturéejtend et jgﬁeuSe*et4s~aM®;UJ‘reuse en trois a quatre semaines tout en limitant au
maximuW la perte en poids durant le processus de maturation®

Idéale peur maturer la viande dejboeuf, cesiarmoires delmatiiationidotée d'une '
technolegie de/pointe en matierejde temperature let{dinygremetiie]peuvent egalementt‘"erwr a
maturegddiautres viandesjiougesiaffiner le saucissenedconsen’enle fromage.
A‘\'/bleclleur design attractifiei{llabsenceide rac|c|®|re||e‘m| Ient elafnivee di eau;, cesjsuperbes
O Caves de maturat:on Notgianter 3 encastrer
. i

CAVEQE HATURTION

SPECIFICITE/
MODELES TAURILLON

extérieures
intérieures
220V- 240V /50 Hz - 60
Capacité 478 / 435 litres
P (brut / net)

48 (lflPACOCLEAM POLITEC
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v o Y o M T T -
BIG GREEN Barbecue

\‘.

aen com%ant'leﬁafﬂﬂ‘ "‘éle £
sgnoubll bliliei

-~

(o]g lent-e a basse tempe;ature

Cwss

Rot-’ﬂ di?sﬁn EGGifermé
préservation’ GWJ jusypour
un poulet umne E ,

um rosblf
suhe‘n’c. g

Barbecue BIG GREEN MINI
0.71€""/Jours*

Capacité de Cuisson f

SPECIFICITES / gr?l.le Hauteur Espacelooul
MODELE i i
ODELES (cm) (cm) volaille Pain et pizza

4-m--—

-Eﬂﬂ--_ Dinde 4 Kg | Petit pain & pizza

76x54 | Dinde7kg

D'autre modeéle disponible sur demande
O -

BIG GREEN PACOCLEAI 49
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, le spécialiste de la . =
cuisson basse température, en fusion (,,{//-
collaboration avec les meilleurs wilinbn.
chefs mondiaux, a développé une = f
famille de solutions pour étre
conforme a toutes les exigences
de la cuisine sous-vide.

La gamme de thermoplongeurs,
, vous garantit

une constance de température
proche de = 0,03 °C entre
+20°C et +95°C dans n'importe

quel récipient, jusqu'a 58 litres.

Maitrisez la technique de la
cuisson sous-vide, cuisinez a
basse température en toute
simplicité avec la plus grande

fiabilité avec le ou le

Bain-Marie - PEARL b e S,
© 108€oursi

il

+ 260°<(Cable +80°¢ Sonde a coeur
1seconde
max) standard
+260°(Cable +205°¢ | Sonde lestée pour

2 secondes
max) surface

+260°¢(Cable +316° | Sonde Thermocouple p
o 2 secondes
max) type aiguille



LINUM - Accessoires Cuisine

VALOR 2000 - Balance PROFESSIONNELLE

MODELES Poid max | Precision PCS boite
(Kg) (g)

LBL-2003 3 0.5 1

LBL-2006 6 1 :

LBL-2015 15 2 1

LBL-0001 Option pern;g'(c)tfgztsd n:frgw le plat.

D'autres modeles disponibles sur demande

THERMOMETRES A COEUR - Thermomeétres digitaux

MODELES Pla_lg_: EE Capteur Résolution
-40°<a Fixe L=70mm - Point = oc
DPP400-W 200° 19mm 0.1
-40°¢a Fixe L=121mm - Point = oc
DFP450-W 2370 19mm 0.1
-40°%a Fixe L=102mm - Point l= oc
DPP800-W 237 19mm 0.1

D'autres modeles disponibles sur demande

L P

3 -

s

ECONOTEMP™ - Thermometres digitauxTeRMOCOUPLE

MODELES | Plage de T°c Option Résolution
32-311 -40% a +260%, Sans sonde 1°¢
Base
-40°¢ a +260°, avec sonde TYPE oc
=Bl Kit AIGUILLE [
32-322 ~40% @ 538%, Sans sonde 0.1°
Base
D'autres modeles disponibles sur demande

SONDE TYPE K - Sonde pour Thermometres

MODELES T°<Max Option Reaction
50-209 +260°<(Cable +80°c Sonde a coeur 1 seconde
max) standard
50-014 +260°¢(Cable +205°¢ Sonde lestée pour 7 cecondes
max) surface
50-360 +260°¢(Cable +316°c | Sonde Thell'm(_)couple 2 cecondes
max) type aiguille
D'autres modeles disponibles sur demande
LINUM PACOCLEANM

/I NN OV ER

P O UR L E

GoUOUT

51





