Robot chauffant

Concentré de technologie et d'innovation, le
Robot Cook® est la solution pour optimiser le
temps de préparation des plats.

Emulsionner, pulvériser, mixer, hacher, mélan-
ger, pétrir sont autant de fonctions qu’il réalise
a la perfection.

Le Robot Cook® est étudié pour faciliter Uen-
semble des manipulations :

* Un systeme inédit de retenue du couteau per-
met de vider la préparation réalisée en toute
securite.

- Toutes les pieces en contact alimentaire se
démontent facilement et passent au lave-vais-
selle.

* Le couvercle est étanche et integre une fonc-
tion de sécurite.

ROBOT COOK"®

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES SPECIFICITES

Produit
Fiche Technique
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Grande capacité de la cuve

Doté d’un cou-
teau fond de cuve
haute précision.

Puissance de
chauffe modu-
lable, jusqu’a
140°c, s'ajuste au
degré pres.
Mélange des
produits délicats
sans les couper

Silencieux

Capacité de la cuve (

E'Tszsﬁ?;ai’)tales 226 x 338 x 522
Poids (kg) 15
Puissance de chauffage (W) 1200
Puissance moteur (W) 1000
Puissance totale max (W) 1800

Capacite liquide (L ) 2,5
Variation de température jusqu’a 140 °C
Vitesse variable (tr/min) 100 a3 500
Vitesse Pulse / Turbo (tr/min) 4500

& Robot Cook”

COOKING CUTTER BLENDER

ZAC le Muneri
Route d’Aoste
38480 Romagnieu

Vitesse intermittente toutes les 2 s

Programmable oui
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