
Fumoir d’intérieur  
Une création pure et simple



Smoclean, la liberté de fumer à l'intérieur !

Idéal pour les espaces 
fermés ou réglementés, 
Smoclean garantit flexibilité 
et une qualité de fumage 
exceptionnelle, en toute 
sécurité.

Au cœur de l'innovation 
chez Pacoclean, ce fumoir 
d'intérieur révolutionnaire 
élimine les particules de 
fumée et le besoin de 
système d'extraction, 
permettant le fumage 
dans n'importe quel 
espace intérieur. 



Smoclean : une innovation 
exclusive pour la gastronomie 
et l’hôtellerie.  
Ce fumoir d'intérieur, conçu 
pour restaurants, auberges et 
entreprises d’agrotourisme, offre 
un fumage à froid sans émissions 
extérieures, assurant des saveurs 
et une qualité exceptionnelles.

Spacieux et polyvalent, 
le Smoclean excelle dans 
le fumage à froid, idéal 
pour fumer simultanément 
poissons, viandes, 
jambons et légumes.



Cette innovation vous permet de fumer une variété infinie de mets  
sans émission de fumée à l'extérieur, garantissant ainsi une qualité  
et une saveur inégalées. 

Son système révolutionnaire d'armoire de fumaison automatisée  
à générateur de fumée froide élimine complètement la fumée  
sans nécessiter d'extraction. 

QUALITÉ ET VALEUR AJOUTÉE MAXIMALES
Fumage de Qualité Supérieure : 
Le générateur de fumée froide automatique assure 
un fumage doux et uniforme, préservant les 
textures et les arômes délicats des aliments.

Une variété infinie de mets de grande qualité
Facile à utiliser grâce à son interface à un seul 
bouton, le Smoclean est remarquablement 
polyvalent, capable de fumer simultanément poisson, 
fromages, légumes, viandes et charcuterie. 

Pratiques éco-responsables  
Faible consommation électrique et matériaux recyclables  
à 99%, le Smoclean est conçu pour minimiser son empreinte 
environnementale. 

Efficacité Énergétique : Utilise seulement 360W/h 
pour les 5 premières minutes puis maintient à 
16W/h, optimisant la consommation d'énergie tout 
en garantissant des performances élevées.

Fumoir d'intérieur,  
une innovation signée Pacoclean

F U M O I R  À  F R O I D  S A N S  É M I S S I O N  D E  F U M É E  À  L ’ E X T E R I E U R

Son design 
moderne
100% adapté 
au contact 
alimentaire.
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Smoclean

Installation flexible : Utilisable en intérieur (nécessite ventilation pour CO2)  
ou sous abri en extérieur

Dimensions (L x P x H) 600 x 600 x 1750 mm

Poids 120 kg

Capacité importante :  240L, 33 étagères pour grilles, 15 tringles

Consommation électrique faible 360W/h pendant 5 min, puis 16W/h

Efficacité prolongée Autonomie de fumage entre 10 et 12 heures

Sécurité et durabilité : Double paroi isolée, éclairage LED économique.

Système de filtre avancé
Cartouche filtrante monobloc facile à changer, 
recyclage du filtre via système d'échange.

Matériaux sûrs et éco-responsables
100% compatibles au contact alimentaire,  
99% recyclables.

Utilisation Simplifiée : 
Conçu pour une utilisation facile à une main, avec démarrage 
par un bouton unique pour un contrôle complet et accessible.

Tiroir de rangement à sortie totale Protection amovible de 
la plaque de fond pour un 
nettoyage facile et hygiénique.

Nettoyage et maintenance faciles : 
les angles arrondis et les parties amovibles facilitent le nettoyage, tandis qu'une 
cartouche filtrante facile à changer garantit une maintenance réduite.

Copeaux de Bois 
pour Smoclean
Optimisez votre fumage 
avec nos copeaux de haute qualité, 
offrant jusqu'à 10 heures de combustion 
uniforme grâce à leur granulométrie de 
4 à 12 mm. Choisissez parmi diverses 
essences telles que le hêtre, le chêne 
et l'épicéa pour enrichir vos saveurs.1 2 3



Domptez la fumée sans limite, avec Smoclean :  
contactez-nous pour une démonstration !  

Pour expérimenter cette innovation en action et obtenir un devis personnalisé,  
contactez Pacoclean dès aujourd'hui.

04 76 07 64 64

www.pacoclean.com

Chez Pacoclean, nous nous engageons à fournir non seulement des équipements 
de pointe, mais également un service irréprochable qui accompagne chaque 
étape de votre expérience culinaire. Le Smoclean incarne notre dévouement à 
l'innovation, à la qualité et à la responsabilité environnementale.

PACOCLEAN : ZA MUNERI,ROUTE D’AOSTE, ROMAGNIEU, FRANCE


